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Medidas y procedimientos para reducir los peligros de contaminación y 
garantizar las condiciones óptimas de producción y procesamiento

• Con la aplicación eficaz de un Sistema de Reducción de Riesgos de
Contaminación (SRRC), apoyados en instrumentos legales, técnicos y
científicos, los productores nacionales fortalecen sus actividades,
dando certeza al consumidor nacional e internacional de ofrecer
productos alimenticios que disminuyan el riesgo de afectar su salud
por algún tipo de contaminación.



• Para su cumplimiento, se han elaborado y publicado manuales de Buenas
Prácticas, lineamientos y formatos que sirven a los productores como guía
para implementar un SRRC.

Los que cumplan con dichos lineamientos y estén interesados en la
certificación, lo podrán solicitar en los diferentes programas de los
componentes: agrícola, pecuario, acuícola y pesquero, que ofrece la
Dirección General de Inocuidad Agroalimentaria Acuícola y Pesquera del
SENASICA.



¿Que es la inocuidad agroalimentaria?

La inocuidad de los productos alimenticios, se define como: “la característica
que garantiza que un alimento no cause daño a la salud del consumidor por
efectos de algún contaminante”.



Objetivo de los SRRC

Reducir los riegos por contaminación por 
peligros:

• Físicos

• Químicos

• Microbiológicos

Esto durante el proceso de producción,
cosecha y empacado para así obtener el
certificado o reconocimiento del Senasica
en SRRC, BUMP o BPCo.



Plaguicidas, detergentes, pinturas, 

hormonas, antibióticos, maquillajes.

Pedazos de metal y madera

Parásitos y hongos.





Que es el reconocimiento o certificado en 
SRRC?

Es un documento OFICIAL que se otorga a las empresas o productores que cumplen
con lo dispuesto en las medidas y procedimientos establecidos, para garantizar que,
durante el proceso de producción primaria, los vegetales obtienen óptimas
condiciones sanitarias. Tiene una vigencia de 2 años.

Actualmente el programa de Inocuidad es voluntario, opera a través de los Comités
Estatales de Sanidad Vegetal de cada Estado o las IE y no se homologa con las
certificaciones de tipo particular.





• AGUA
• SISTEMA DE 

PRODUCCIÓN
• NÚCLEO 

POBLACIONAL

¿QUÉ ES UN ÁREA?



ÁREA INTEGRALÁREA BUMA

MODALIDADES DE ÁREA





El Senasica invita a los productores primarios a implementar las medidas de inocuidad
en sus procesos productivos establecidos en los 15 módulos de implementación del
esquema sistemas de reducción de riesgos de contaminación (SRRC).









• Atención de 147 
Unidades 

• Presencia en 14 
municipios 

• Atendiendo 28 
diferentes cultivos.



Asistencia Técnica 



Capacitación 



MONITOREO DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS (SOLICITADO POR LA 
DGIAAP)

MONITOREO MICROBIOLÓGICO DE PRODUCTO (SOLICITADO 
POR LA DGIAAP)

Toma de muestras para la Vigilancia de 
Contaminantes y Residuos 



CONVENIO DE COLABORACIÓN
MANEJO DE ENVASES VACÍOS Y SU DISPOSICIÓN 

Programas y Proyectos Relevantes (Campo Limpio)



Complemento para la 
Infraestructura

Certificación /Reconocimiento



¿PREGUNTAS?
PREGUNTAS O COMETARIOS

INSTALACIONES DEL CESAVETAM
Carretera Victoria Monterrey km 22 s/n 

Güemez, Tamaulipas

M.C. Fátima Carolina Pérez Sosa
carolina_20sud@yahoo.com.mx


